Nos apoyamos en nuestro Restaurante para dar a conocer nuestra cultura
culinaria, nuestro entorno, nuestra forma de vivir en un Medio Rural que

defendemos incondicionalmente.

Buscamos ¢l equilibrio y la sostenibilidad para que vivir en é, sea una realidad.

“Comprometidos por y para nuestra Tierra”

el coto de
uevedo



el coto de
uevedo

ORIGEN

El maridaje perfecto

coctna de mercado,

platos tradicionales
) un toque de autor.
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Jamon iberico de Bellota DOP Valle de los Pedroches / 23 €

Croquetas artesanas de Jamon lbercio / 15 € % 0

""""""""""""

Crogquetas artesanas de Cocido /15€ % o

ooo

NNNNNNNN
a

( 2 unidades ) @ 0@

Ensalada de Perdiz, emulsion de su escabeche y primeras hojas / 15 60

Lomo de Giervo en adobo, praliné de frutos secos /18 € % 0@

Steak tartar con sus alinos /25 €
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Rigatonis rellenos de Ragur de Ciervo con su jugo y salsa de setas / 25 € % @

Carpaccio de Manitas de Cerdo y Langostinos /' 17 € @



Servicio de Pan, Aove y Aperitivo 3,50€

Judias blancas estofadas con perdiz/20 €
Lentejas, pato azulon y foie /24 €

Nuestros Callos melosos de Térnera /19€

Pisto Manchego de mi madre con Huevo frito /15 €

Paletilla de lechal manchego y frutos de nuestra tierra de secano/ 25 € @

Cochinillo crujiente, gel de fruta, migas de frutos secos /27 € % @

ONTENE s vusios

Lomo de Ciervo , con matices de temporada /24 € 0 (55)

Guiso de Perdiz roja de tiro es escabeche de citricos /22€

Bacalao y su guiso meloso /24 € = 2
Pulpo, patata y alioli de Pimenton /24€

Tubina al estilo de la casa /22€ @



uuuuuuuuuuuuu

Tarta fina de Manzana y Helado /6,5 € ewz @ 0

15 min. preparacion

Mithojas de Crema Madamme / 6,5€ @ @ o

Lemon Pie nuestra version /6,5 € @ o

WUEVOS  LACTEOS

Torria Caramelizada / 6,5 € % @ 0

~~~~~~~~ creos

Soufle-Coulant de Chocolate y Caramelo / 7,5 € % @ 0

KKKKK ucteos

(15 min. preparacion)



8 Snacks, que son un paseo y un recorrido para entender nuestra gastronomia

2 Entrantes
[ Pescado
1 Carne
Prepostre
LPostre

Petit fours

Nuestro Menu Gastronomico Raices, disponible previa reserva
Disponible hasta las 14:45 Comida y hasta las 21:30 Cena
Menii servido a mesa completa, maximo 6 comensales

EI Menii puede sufrir cambios por temporada y disponibilidad
Precio 75 €/ comensal , no incluye bodega

Maridaje 45 €/ comensal



8 Snacks, que son un paseo y un recorrido para entender nuestra gastronomia

4 Entrantes
1 Pescado

2 Carnes

Prepostre
LPostre

LPetit fours

Nuestro Meni Gastronomico Recuerdos y Memoria, se sirve previa reserva
Disponible hasta las 14:30 Comida y hasta las 21:30 Cena

Memii servido a mesa completa, maximo 6 comensales

EI Menii puede sufrir cambios por temporada y disponibilidad

Precio 100 €/ comensal, no incluye bodega

Maridaje 60€ comensal



